escola

restaurant

CARTADE VERANO | CARTAD'ESTIU
PERCOMENGAR |  PARAEMPEZAR

Pasta fresca feta a casa, amb gambes, parmesa i tofona d’estiu
Pasta fresca hecha en casa, con gambas, parmesano y trufa de verano

Saltejat d’arros Venere amb verduretes i tataki de magret d’anec
Salteado de arroz Venere con verduritas y tataki de magret de pato

Tartar de tonyina amb alvocat i fruites exotiques
Tartar de atin con aguacate y frutas exoticas

Burrata amb caviar d'alfabrega i amanit de cirerols
Burrata con caviar de albahaca y alinado de tomate cherry

EL PEIX EL PESCADO

Suquet de rap amb patates al safra i cebetes
Suquet de rape con patatas al azafran y cebollitas

Peix de llotja amb saltat de pesols i verduretes de temporada
Pescado de lonja con salteado de guisantes y verduritas de temporada

LA CARN LA CARNE

Costellam de porc ibéric amb salsa BBQ casolana i cremés d'alberginia escalivada
Costilla de cerdo ibérico con salsa BBQ casera y cremoso de berenjena escalivada

Llom de bou Angus a la mostassa, formatge, raviolis de bolets i esparrecs
Lomo de buey Angus a la mostaza, queso, raviolis de setas y esparragos

* Disponible segons evolucio del curs / Disponible segiin evolucion del curso

PREUMENU |  PRECIO MENU

35€

IVA inclos / IVA incluido
No inclou begudes ni cafés / No incluye bebidas ni cafés



escola

restaurant

LES POSTRES | LOS POSTRES

Milfulls de Nata
Milhojas de nata

Tartaleta de fruita segons temporada
Tartaleta de fruta

Assortiment de gelats i xarrups del dia
Surtido de helados y sorbetes del dia

Amanida de fruites de temporada
Ensalada de frutas de temporada

Trufes de xocolata negre
Trufas de chocolate negro



