Curso Profesional de Sala

r d'hostaleria de barcelona

de los distintos platos y bebidas.

Con este curso intensivo te iniciaras en el mundo de la sala; conociendo y llevando a
cabo las funciones de camarero o jefe de rango, asi como las diferentes clases de
servicio y su desarrollo, las caracteristicas y funcionamiento de los recursos
tecnoldgicos y materiales, con un completo conocimiento del producto. Esta formacién
ofrece al alumno nociones sobre la organizacion y gestién de un restaurante, y el servicio

DURACION

9 meses (octubre-junio)

HORARIO

Una tarde a la semana de 17h a 20h

TITULACION

- Diploma Profesional de Sala

Titulacion propia de la Escuela Superior de Hosteleria de Barcelona
reconocido por el Gremio de Hoteles de Barcelona y el Gremio de
Restauracion de Barcelona

PLAN DE ESTUDIO

Operaciones basicas de bar-cafeteria
Técnicas de servicio en restaurante
Oferta gastrondmica y su precio

El local y su localizacién

Empresas en restauracion
Restauracién de colectividades
Restauracion de hotel

El menl y la carta

Congresos y banquetes

Costes y facturacién

Buffets

Protocolo

Introduccion a la cocteleria

La Neo-Restauraciéon
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